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MENU CELEBRA

BLUE CHEESE SALAD

MIX DE LECHUGAS ACOMPANADO DE CRUMBLES DE QUESO AZUL,
LUNAS DE MANZANA SALTEADAS, CACAHUATES GARANPINADOS,
CHAMPINONES Y GERMINADO DE ALFALFA

BALOTINA DE POLLO RELLENA DE DUXEL DE CHAMPINONES

ROLLO DE PECHUGA DE POLLO RELLENA DE CHAMPINONES Y
ESPINACAS A LA CREMA, ACOMPANADO DE ESPARRAGOS Y
VERDURAS PROVENZALES, JUGO DE AVE REDUCIDO

PASTEL DE CHOCOLATE
FRUTOS DEL BOSQUE, COULIS DE FRESAS Y HELADO DE VAINILLA
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MENU AMAR-T

CREMA DE COLIFLOR Y PROSCIUTTO

CREMA DE COLIFLOR ROSTIZADO Y AJO, VELOS DE JAMON DE PARMA,
QUESO PARMESANO, CROTONES A LAS FINAS HIERBAS Y ACEITE DE
CILANTRO

PULPO AL PAPRIKA Y PIMIENTA AL LIMON

SUAVE PULPO MARINADO POR 24 HORAS EN ACEITE DE OLIVA,
INFUSIONADO A LAS FINAS HIERBAS, POLVO DE PAPRIKA'Y PIMIENTA
AL LIMON SERVIDO CON CUBOS DE PAPA, PIMIENTOS DULCES Y
CEBOLLA MORADA SALTEADOS, ENSALADA DE BROTES

PASTEL DE ZANAHORIA
ACOMPANADO DE COULIS DE FRUTOS ROJOS Y HELADO DE VAINILLA
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MENU D-GALR

MOUSSE DE FOIE GRAS E HIGOS

SUAVE MOUSSE DE HIGADO DE PATO LIGERAMENTE DULCE, GELEE DE
PORTO Y FRUTOS ROJOS, MEDIAS LUNAS DE HIGO FRESCO

SALMON EN SALSA DE AZAFRAN Y MEJILLONES

SALMON MI CUIT SERVIDO SOBRE UNA CAMA DE RISOTTO AL
CEBOLLIN ACOMPANADO DE MEJILLONES AL VINO BLANCO,
ESPARRAGOS A LA PLANCHA Y REDUCCION DE JUGO DE MEJILLONES
A LA CREMA Y AZAFRAN

TIRAMISU

CREMOSO PASTEL AL LICOR DE CAFE ACOMPANADO DE FRUTOS
ROJOS
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MENL FIESTA

RAVIOLES DE ESPINACAS Y QUESO

PASTA HECHA EN CASA RELLENA DE ESPINACAS SALTEADAS Y QUESO
GORGONZOLA ACOMPANADO DE DELICIOSA SALSA ALFREDO CON UN
TOQUE DE NUEZ MOSCADA

FILETE DE RES A LA PIMIENTA VERDE

FILETE DE RES ANGUS SERVIDO CON PAPA DUPHINOISE, PETALOS DE
CEBOLLA AL HORNO MARINADOS Y PERFUMADOS EN ACEITE DE OLIVA
A LAS FINAS HIERBAS, JUGO REDUCIDO A LA PIMIENTA VERDE

CHEESECAKE

PASTEL DE QUESO ACOMPANADO DE COULIS DE MANGO Y FRUTA DE
LA PASION




